
Discover Café Delmar’s seasonal premium sotbap selection, featuring freshly cooked rice 
paired with nourishing ingredients specially chosen for the summer season.
From grilled freshwater eel to braised beef short rib and abalone, each dish offers a hearty 
and wholesome meal to restore your energy during the warmer months.

갓 지은 솥밥과 여름 보양 식재가 어우러진카페 델마르의 시즌 한정 프리미엄 솥밥 프로모션입니다.

풍천 장어와 한방 우대 갈비, 전복의 깊은 풍미로 무더운 여름을 위한

든든하고 건강한 한 끼를 제안합니다.

카페 델마르 여름 보양 솥밥



Salt – Grilled Pungcheon Eel 	  KRW	 62,000 
with Hot Pot Rice                                      	
Lotus root, Mushroom, Pickled Ginger, Eel Teriyaki Sauce, Clear Soup

풍천 장어 소금구이 솥밥		

연근, 버섯, 초 생강, 장어 소스, 맑은 국

쌀 I 국내산, 장어 I 국내산 

Herbal – Marinated Bone-in Short Ribs  	  KRW	 65,000 
with Hot Pot Rice                                   	
Lotus root, Mushroom, Live Abalone, Fresh Ginseng, Clear Soup

한방 우대 갈비찜과 솥밥		

연근, 버섯, 활 전복, 수삼, 맑은 국

쌀 I 국내산, 소고기 I 미국산, 전복 I 국내산 

 


